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Les sucres au Québec
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PRESENTATION

" Voici le numéro 88 de notre Revue d'bistoire de Charlevoix qui débute

ainsi sa 33° année d’existence en 2018. Clest toute une réussite d’avoir
tenu si longtemps et nous poursuivrons notre tiche afin de mieux faire -
connaitre l'histoire impressionnante de notre belle région.

La présente parution offre le texte d’'une conférence sur Phistoire du sirop .
d’érable que jai présentée le 22 mars 2017 devant un large auditoire de
plus d’une centaine de personnes composé de membres de la Société -
d’histoire de Saint-Augustin (prés de Québec). Ce fut un bel événement
et nous avons voulu vous partager le contenu de cette présentation.

Dans la suite de ce numéro, notre collaborateur Jean-Frangois Gingras
poursuit sa série sur le journal d’Angélique Gilbert de Baie-Saint-Paul
en nous permettant notamment de découvrir I'élevage des renards. Nor-
mand Perron nous revient avec sa chronique sur agriculture de Charle-
voix, avec deux articles consacrés i I'élevage des animaux 4 fourrure et aux
fabriques de beurre et de fromage. Nous offrons aussi une chronique du
livre rédigée par Monique Larouche, Serge Gauthier ‘et Christian Har- -
vey. Un numéro trés varié offrant des heures de lecture passionnantes. Je
vous signale aussi les belles photos historiques qui illistrent ce numéro
en provenance de nos archives de la Société d’histoirelde Charlevoix, de -
méme que notre peinture en couverture du peintre Philip John Bain-
brige (1817-1881) sur la préparation du sirop d’érable vers 1837.

Je vous invite finalement 4 remplir le petit sondage jdint au présent en-
voi. Il nous permettra, si vous acceptez de le remplir et de nous le re-
tourner dans Penveloppe jointe 4 cet envoi, d’orienter I'avenir de notre
Revue d'histoire de Charlevoix que nous voulons le plus long possible
grice A votre appui toujours renouvelé. Merci 4 'avance pour votre par-
ticipation i ce sondage.

Bonne découverte de ce beau numéro de notre Revue d'bistoire de Char-
levoix, ; :
SERGE GAUTHIER, Ph.D. *

Président de la Société d’histoire de Charlevoix
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LES SUCRES AU QUEBEC .
UNE TRADITION PLEINE DE SEVE'!

PAR SERGE GAUTHIER
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S'il est une tradition québécoise marquante témoi-
gnant de notre spécificité culturelle c'est bien celle
des sucres'. Bien que je provienne d’une région plutor
nordique du Québec — soit celle de Charlevoix — la
tradition des sucres y existe comme dans bien d’autres
régions du Québec notamment : les Bois-Francs, le Bas-
Saint-Laurent, les Cantons de I'Est et la Beauce qui se
font particuli¢rement remarquer en ce domaine. Dans
Charlevoix les érablicres se retrouvent dans quelques sec-
teurs précis : A Petite-Riviére-Saint-Frangois, autrefois
dans le secteur des Erables non loin de Saint-Aimé-des-
Lacs (mais la cueillette de la seve d’érable y est terminée
depuis la création du Parc national des Hautes-Gorges),
aux Eboulements-Centre et dans les secteurs de Saint-
Fid¢le ou méme de Saint-Siméon qui posséde une des
cabanes a sucre situées le plus au nord au Québec.

Dans d’autres régions, comme la Beauce, la tradition est
plus que séculaire. Nous nous y attacherons tout parti-
culi¢rement grice aux travaux du regreteé ethnologue
Jean-Claude Dupont qui fut mon professeur et dont le

1. Texte d'une conférence présentée devant les membres de la Sociéré d'histoire de
Saint-Augustin le 22 mars 2017

RIVUL DYTHSTOIRE DE CHARLIVOIX

Tiré de Nos Canadiens d'autrefois

livre « Le sucre du pays » demeure une documentation
incontournable qui servira trés bien notre propos de ce
soir.

Un moment de grice!

A chaque printemps au Québec, depuis les origines
de établissement frangais en Amérique du Nord, a
lieu la traditionnelle récolte de I'eau d’érable en vue de
fabriquer le célebre sirop d’érable. Autrefois artisanale,
la récolte de I'eau d’érable se fait aujourd’hui grace a
des procédés industriels. Au-dela de I'image folklorique
qui lui est souvent rattachée, le sirop d’érable simpose
maintenant comme un produit commercial reconnu
ct fort apprécié tant a I'échelle nationale qu’internatio-
nale. Avec 74 % de la production mondiale de sirop
d’érable, le Québec domine le marché international ot
se retrouvent également des producteurs de I'Ontario,
des Maritimes et des Etats-Unis (Etats généralement
proches de la fronti¢re du Québec), tout particulie-
rement de la région de la Nouvelle-Angleterre. Néan-
moins, les traditions anciennes sont toujours de mise
et le repas a la cabanc a sucre fait partie des événements

NUMIRO 88 (FEVRITR 2018)



coutumiers encore fort populaires au Québec. Clest un
véritable moment de grice! Vraiment il faut en profiter.

Un produit distinctif

Faut-il se convaincre que le sirop d’érable est un pro-
duit distinctif du Québec? Tout est la pour le prouver
et trés clairement : c’est un produit typiquement qué-
bécois et canadien-frangais a4 n'en pas douter. La forte
présence de I'érable & sucre (Acer saccharum) mais aussi
de I'érable noir (Acer nigram) et de 'érable rouge (Acer
rubrum) dans I'est de 'Amérique du Nord explique la
grande capacité de production de cette région du monde
(dont nous faisons évidemment partie). En fait — et si
I'on résume un peu — outre quelques apports liés 4 la
modernité, le procédé de fabrication du sirop d’érable
demeure assez semblable depuis I'origine. Il faut idéale-
ment exploiter des érables ayant plus d’une quarantaine
d’années. Une fois I'arbre enraillé, la séve (eau d’érable)
est recucillie. Celle-ci contient 2 2 3% de sucre, qui sera
concentré par évaporation puis par ébullition, jusqu’a
Pobtention du sirop. De nos jours, le sirop d’érable est
classé par catégories ct la mesure en est la transmission
de la lumiére dont I'intensité est vérifiée a I'aide d’un
spectrophotomeétre.

La classification du sirop d’érable vient d’étre changée
en date du mois de décembre 2016. Les normes sont

séveres mais permettent d’assurer la qualité du produit
et sa distribution sur une grande échelle. Il y a méme
avec la Fédération des acériculteurs du Québec une Ré-
serve stratégique du sirop d’érable ol sont entreposés
les surplus de production du sirop d’érable produir au
Québec (actuellement en 2017 la réserve entrepose 80
millions de livres de sirop en inventaire, c’est loin de la
pénurie qui s'est produite en 2009!). Une approche que
certains producteurs n'apprécient pas mais qui permet
de maintenir ou de contréler les prix et le marché. On
sait qu'il y a méme eu un vol de sirop d’érable dans cette
réserve entreposée par la Fédération des acériculteurs du
Québec en juillet 2012; un film présenté quelquefois au
CANAL D (intitulé Sirap & la folie!) raconte dailleurs
cet étonnant vol, si 'on parle d’'un or brun pour dési-
gner le sirop d’érable on ne se trompe pas tellement!

Si cest vrai que le sirop d’érable a une véritable valeur
marchande, nous ne sommes pas ici pour spéculer sur
son prix. Nous sommes plutét ici pour répéter jusqu’a
quel point cest bon du sirop d’érable! Le sirop d’érable
fait partie de la cuisine québécoise traditionnelle 4 la-
quelle il confere un gott caractéristique et distinct, mais
il est aussi remarqué en haute gastronomie ot I'on uti-
lise ses diverses déclinaisons pour créer des plats origi-
naux. Le sirop d’érable est employé dans de nombreux
plats traditionnels de la cuisine québécoise comme les
feves au lard ou le jambon. Les produits dérivés du sirop

Coll. SHC P'hoto: Thomas-Louis Imbeau

Cabane a sucre dans Charlevoix

REVUE D'HISTOIRE DE CHARLIVOIX 3
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d’érable sont également nombreux. Il y a la tire d’érable,
obtenue en faisant chauffer du sirop pour le rendre plus
ferme et qui se consomme, 2 la cabane 2 sucre, étendue
chaude sur la neige et enroulée 3 un biton. Le beurre
d’érable, un fondant du sirop, sert de pite i tartiner.
Sous forme cristallisée, le sucre d’érable est utilisé dans
la confection de nombreux bonbons et friandises, tan-
dis que sont élaborées des boissons alcoolisées au par-
fum d’érable. On dit méme que I'eau d’érable peut ser-
vir pour fabriquer des remédes ce que les autochtones
savaient. Méme si cela peut paraitre étonnant le sirop
d’érable ne serait pas si mauvais pour le diabéte selon
certaines études récentes. Etonnant n’est-ce pas? Alors il
faut encore moins se géner d’en consommer mais atten-
tion quand méme pour les diabétiques car les études
restent un peu contestées... alors un peu de modéra-
tion... quand méme...

Evolution des chauditres i Meau d*érable

OC

J00| \
0ons
00

1. Cornet d'écorce de bou- 5. Les dix, chauditres de fer
leau blane
2. Auge de bois mou. 6. Chaudi¢res de fer blane a
cul #ruit
3. Vaimseau d'écorce de bou- 7. Chaudiere daluminium (avee

leau
4. Seau de bois 8.

ot sans couvercle).
Scau de plastique avee cou-
verele

N.B.: I & 3 incl.. travail dindustrie dumestique; 5 et 6, travail
dartisan; 7 et 8, fabrication industriclle.

Lérable et ses produits sont des occasions uniques de
célébrer et de revendiquer notre identité. Divers évé-
nements au Québec marquent le temps des sucres et
notamment : le festival des sucres de Saint-Pierre-Bap-
tiste et le festival Beauceron de 'Erable, le festival de
’érable de Plessisville, le festival de I'érable de Sainte-Ri-
ta, dans la région du Bas-Saint-Laurent (et j'en passe!).
Lactachement 4 ce produit est tel que I'on retrouve

Tie¢ de Le sucre du pays de Jean-Claude Dupont

aussi ce type de festivités dans plusieurs communautés
franco-canadiennes, par exemple le festival des sucres 2
Vanier, en Ontario, le festival du sucre d’érable 2 Saint-
Pierre-Jolys, au Manitoba et le festival du sucre d’érable
4 Nanaimo, sur I'ile de Vancouver en Colombie-Bri-
tannique. Si le secteur ne produit pas de de sucre ou
insufisamment on en fait venir du Québec! En 2011,
le Musée de I'émigration frangaise au Canada, situé a
Tourouvre, en France, est allé jusqu’a proposer une acti-
vité d’animation intitulée « Le temps des sucres », ot
explications et dégustations éraient au menu. Le Temps
des sucres est donc fortement identifié au patrimoine
culturel des frangais d’Amérique que nous sommes mais
pour son origine, rendons 4 César ce qui est 3 César, elle
se trouve chez les autochtones qui nous ont précédés sur
cette terre d’Amérique.

Une tradition ancienne

Bien avant la venue des Européens en Amérique du
Nord, les autochtones recueillaient 'eau d’érable. Dés
leur installation permanente sur le nouveau continent,
les Franqais érablis au début du 17¢ siécle imitent les
premiers habitants du pays et commencent 4 faire de la
cueillette de 'eau d’érable une pratique courante, faci-
lité par P'usage de raquettes permettant de marcher sur
la neige, un autre apport de la culture matérielle des
autochtones.

Les procédés pour recueillir le précieux liquide de
I'érable sont tout d’abord rudimentaires : il s'agit de
faire une entaille 4 la hache sur l'arbre et de fixer un
morceau de bois appelé goutterelle, goudrille ou coin.

Leau d’érable s’écoule alors dans un « cassot d’écorce de
bouleau », suivant les pratiques amérindiennes, qui sera
remplacé plus tard par des seaux de bois.

Au 19¢siecle, le procédé s'est raffiné. Un trou est d’abord
percé dans le tronc d’un arbre au moyen d’une méche
ou gouge de forme arrondie. Ensuite, des chalumeaux
de bois sont insérés dans I'encaille pour favoriser I'écou-
lement de la séve. Avec le temps, les chalumeaux seront
faits en métal et les chaudiéres pour recueillir I'eau se-
ront en fer blanc. Leau d’érable recueillie est versée dans
un tonneau et transportée sur une traine tirée i lori-
gine par un homme, puis par un beeuf ou un cheval.
Cette eau d’érable sera bouillie afin d’étre transformée
en sirop.

Jusqua la fin du 19¢ siécle, I'eau d’érable est mise
4 bouillir dans des chaudrons de fer suspendus & des
troncs d’arbres. La cuisson se fait donc i I'extérieur, sans

REVUE D'HISTOIRE DE CHARTEVOIX
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Coll. Musée de Charlevoix Photo: Jean Palardy

A la cabane a sucre a Petite-Riviére-Saint-Frangois

abri, ce qui engendre une certaine perte de chaleur. Par
la suite des abris de bois seront construits pour protéger
la cuisson du sirop et donneront naissance a la cabane a
sucre. Au début du 20 siécle, les cabanes a sucre se sont
déja généralisées dans le paysage québécois.

Une pratique traditionnelle : la cabane 4 sucre

La cabane a sucre est un érablissement servant a la fa-
brication du sirop d’érable. Elle peut étre modeste ou
trés grande (aujourd’hui on en trouve plusieurs dont la
vocation est commerciale), selon le nombre d’érables
entaillés et en fonction du volume de la production sou-
haitée. Elle est souvent construite sur une petite colline,
idéalement au centre de I'érabli¢re, dans un endroit sec
et préférablement ensoleillé. Bitie de planches de bois
et de poutres équarries a la hache, la cabane posséde un
toit en tole & double versant. La présence d’une lucarne
assure I'évacuation de la vapeur produite par I'ébullition
de la séve.

Lintérieur de la cabane est presque toujours rustique.
S’y retrouvent une table, un établi le long d’un mur, des
bancs et des chaises. Tous les instruments en usage pour
la production du sirop sont présents sur place : chau-
dieres, moules i sucre, poélons et autres outils indispen-
sables. Lexploitant de la cabane 4 sucre, communément

RIVUE D'HISTOIRL DE CHARLEVOIX

appelé le sucrier, fait de la cabane sa résidence secon-
daire durant presque un mois, habituellement de la fin
mars a la fin avril (mais aujourd’hui cela peut commen-
cer plus t6t comme on sait...), période ou, débute la
coulée de la s¢ve favorisée par le temps froid et le gel
de la nuit et aussi la chaleur printaniére provoquant le
dégel durant le jour.

Bien vite, la cabane a sucre devient un lieu de détente
et de plaisir. La famille, les amis, les voisins prennent
I'habitude de s’y réunir réguli¢rement. De délicieuses
dégustations s'ensuivent et aussi des repas copieux. Il y a
parfois de la musique, des chants et des danses. Jusqu'au
milieu du 20¢ si¢cle, alors que la religion catholique est
encore trés présente dans les pratiques culturelles des
Québécois, le temps des sucres se trouve en concurrence
avec la période du caréme au cours de laquelle I'Eglise
catholique recommande un jeline sévére a ses fidéles.
Cette exigence n'a jamais réussi a priver le peuple qué-
bécois de ce moment de réjouissance privilégié a la fin
d’un long hiver et symbolisant la venue du printemps.

Nous sommes a la cabane 4 sucre et nous allons en voir
les différentes étapes traditionnelles si vous le voulez et
en chantant a part de cela. Une chanson littéraire retra-
cée par Jean-Claude Dupont en Beauce.

NUMERO 88 (ITVRIER 2018)
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Une partie de sucre

Photo: Office de publicité du Québec

DANS LE TEMPS DES SUCRES
Paroles : Berthe Gaulin
Musique : Dans cette étable

Dans le temps des sucres,

Nous sommes tous invités,

Sans trop de luxe pour aller en manger
Quand tout est préparé, les ceufs, le lard salé,
Le pain pour la trempette,

Le flacon pour trinquer, n’est-ce pas trop béte?

On se met en route,

Les hommes en battant

dessus la croiite,

Les paniers a la main,

Les femmes suivant de prés,

En blouse ou en gilet, cocassant & tue-téte,
Préparant leur palais pour la sucrette.

« A la cabane » S'écriant tous en cheeur,

Les filles, les femmes, le front couvert de sueurs
Les hommes de leur cote,

Pour montrer leur gaieté,

lls font I'écho aux femmes,

Répétant a plein gosier : « A la cabane »!

On se décharge des paquets, des paniers,

Qu'on met en charge de sa chére moitié,

Les hommes tout aussitdt,

S'emparent de leur couteau, préparent les palettes,
Pour quand on criera : « oh!

La tire est préte! »

Pour la trempette chacun s'empare d'un plat,

i I'on émiette du pain,

Pour ce mets-la

On l'arrose aussitot d’un bon sirop bien chaud
Et avec sa cuillére,

On s’emplit le coco sans trop de misére.

« Entrez de la neige! » s'écrie le sucrier,
Dans la chaudiére,

(a commence a gonfler,

Chacun de s'approcher avec son plat glacé,
Et aussi sa cuillére,

Comme un soldat armé de sa baionnette.

Quelle malchance,

Nous sommes tous fatigués,

La tire commence a &tre trop sucrée,

II faut s’en retourner, ca commence a brasser
Non pas dans la cambuse

Mais dans notre belly la tire s'amuse.

La pauvre route si belle le matin,

Et puis la crofte ne porte pas son chien,
Les paniers sont légers,

Mais le ventre est gonflé,

De la bonne tire,

Qui cherche a s'étirer et a sortir.

Non sans misére nous sommes tous arrivés,
A nos chaumiéres, fatigués, harassés,

Depuis notre arrivée,

Pourtant j'entends parler,

Malgré toutes nos peines

lIs veulent y retourner I'année prochaine.
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Un peu moins de folklore maintenant. Depuis les an-
nées 1970 tout particulierement, la cabane a sucre a
bien changé. 1l s'agit le plus souvent d’une entreprise
commerciale ol sont accueillis des groupes nombreux
dans de vastes salles. La cabane i sucre a 'ancienne se
fait plus rare. De plus, la technique de cueillette par tu-
bulures sous vide a transformé 'allure de la production.
Lérable est entaillé afin d’en récolter la séve, qui est
ensuite acheminée vers la cabane a sucre au moyen des
tubulures, pour y étre transformée en sirop d’érable. Ces
tubulures ou tubes sont fixés sur les érables au moyen
de chalumeaux de plastique et reliés a la cabane par de
longs tuyaux. C'est une technique qui assure un plus
grand rendement commercial, mais le pittoresque d’an-
tan y perd quelque peu : finis les seaux, les tonneaux,
les chevaux, les tracteurs et la nécessaire main-d’ceuvre
abondante. Bien que certains exploitants maintiennent
encore les pratiques anciennes, la production de sirop
d’érable est maintenant résolument tournée vers les
techniques modernes et I'objectif de rentabilité écono-
mique devient primordial.

Une importance culturelle et identitaire

Pratique coutumiére chez les Québécois et les Cana-
diens frangais, la cucillette de sirop d’érable s'ins-
crit dans I'héritage autochtone comme on I'a vu. Des
légendes sont présentes dans la tradition de plusieurs
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Jeune fille devant une
chaudiére ott eaun
d'érable est recueillie

Coll. SHC Photo: Thomas-Louis Imbeau

nations amérindiennes. Parmi celles-ci, il faut signaler
la légende de Nokomis (la terre), une héroine qui au-
rait été la premiére a percer des trous dans le tronc des
érables. Chez les colons frangais, plusicurs superstitions
liées a la religion catholique sont présentes dans la tra-
dition des sucres telle la croyance voulant qu'un sucrier
qui travaille a son érabli¢re le vendredi Saint plutét que
d’assister a l'office religicux du chemin de croix verra
couler le sang au lieu de la séve de ses érables. Bien sir,
on peut comprendre que certains hésitent un peu...
Mais la période du Caréme arrive toujours en méme
temps que les sucres, alors attention au maigre jeune
(comme on disait) car les sucreries sont formellement
interdites durant le caréme. Bien des péchés (sans doute
véniels) se commettaient ainsi en période de caréme et
comment résister. Des péchés qui faisaient du bien en
fait et que bien peu regrettait vraiment au moment de la
Confession obligatoire de la Semaine Sainte (sans quoi
on faisait des « Piques de renard » et c’érait grave!). On
voit aussi des branches de rameaux accrochés dans les
cabanes a sucre le « dimanche des rameaux ». Placés au-
dessus de la bouilleuse cela aurait eu la vertu d’empé-
cher le débordement du sirop. La légende raconte méme
que la cabane a sucre est un lieu protecteur puisque, un
bon jour, un homme poursuivi par un bandit, passant
devant une cabane a sucre dont la porte n'était pas ver-
rouillée, y entra sy cacher. Aussitot le seuil franchi, des
araignées y tissérent des toiles, laissant croire au pour-



suivant que le lieu n'érait pas habité et que personne
n'y était entré depuis longtemps. Chomme fut sauvé et
depuis ce temps, aucun sucrier ne barre la porte de sa
cabane durant 'année. On dit qu'autrefois, on laissait
les réserves de sucre toute 'année durant dans la cabane;
mais, avec le temps, des gens de la ville venant i la cam-
pagne, les réserves disparaissaient et cette pratique est
disparue. Pendant la guerre 1939-1945, nombre de
conscrits beaucerons se cachérent dans des cabanes a
sucre.

Revenons a nos sucres, il y a la tradition des moules
a sucre servant a donner des formes variées au sucre
d’érable qui font maintenant partie de l'art populaire
québécois. Les motifs employés sont variés et assurent
a ces moules une originalité certaine. Les thémes s'ins-
pirent parfois de la végération ou des astres et on re-
trouve notamment les moules 2 sucre adoptant la forme
de soleil, de fleurs, de gerbe de blé et souvent de cceur.
Plusieurs collections de moules 2 sucre sont présentes au
Musée de la Civilisation de Québec et chez les collec-
tionneurs privés comme la chanteuse Edith Butler qui
en avait une belle collection 4 ce qu’on dit.

Coll. Musée de Charlevoix

Moules a sucre en forme de coenr

En fait, la tradition des sucres a été étudiée par les eth-
nologues et folkloristes depuis longtemps. Pensons au
grand Marius Barbeau et 4 Robert-Lionel Séguin dont
les études sont encore pertinentes de nos jours. Plus
récemment 3 Jean-Claude Dupont qui nous accom-
pagne un peu aujourd’hui. Les peintres et les artistes du
Québec ont tout naturellement retenu la représentation
du temps des sucres comme scéne pittoresque de la tra-
dition des gens du pays. Les ceuvres les plus connues
sont sans doute celles d’Alan Edson parue dans L'Alma-
nach Sociale et Catholique (1872), d’Henri Julien dans
I'Opinion publique en 1877, d’ Edmond-Joseph Massi-
cotte (1916) dans Nos canadiens dautrefois, Suzor-Coté
en 1920 et Fleurimont Constantineau en 1940 dans le
journal La Presse. On note aussi des peintures d’Albert
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Rousseau et de Maurice Gaudreau et de tant et tant de
peintres québécois. Le succes des tableaux figuratifs re-
présentant des « cabanes 4 sucre » est si important qu’il
devient une affaire commerciale lucrative exploitée par
de nombreux artistes-peintres. A Baie-Saint-Paul, ville
d’art de la région de Charlevoix, la directrice du centre
d’art local Francoise Labbé a déclenché une polémique
en déclarant a des journalistes que trop de peintres fai-
saient des « cabanes a sucre »! Clest dire. Le temps des
sucres serait-il une tradition que I'on exploite trop sur
le plan folklorique? Non, je ne le pense pas. C'est une
tradition identitaire marquante tout simplement. N’ou-
blions pas que depuis 1965 la feuille d’érable se retrouve
sur le drapeau canadien. Ce n'est pas peu dire...

Ainsi au niveau du gouvernement fédéral, durant les
années 1990, le ministre Marcel Masse alors ministre
de la Défense s'est apercu que I'on servait au déjeuner
des militaires canadiens du « sirop de poteau ». Son sang
canadien frangais n'a alors fait qu'un tour et il a exigé
que l'on serve du vrai sirop d’érable. Les militaires en
furent bien contents, mais je ne sais pas toutefois si la
directive a survécu jusqu'a nos jours...

Grice a Jean-Claude Dupont et a ses enquétes ethnolo-
giques retenons maintenant quelques expressions liées
alux sucres :

ANNEE DE SUCRE : une bonne année de récolte.

BAGOSSE DES SUCRES : boisson alcoolisée fermentée a
base de réduit de blé et de raisin et que I'on distillait
dans la cabane a sucre.

B@EUF DES SUCRES : beeuf castré a I'age d’un an et que
I'on amenait 'année suivante pour tirer le traineau.
BORDEE DE SUCRE : précipitation normale de neige pen-
dant la saison des sucres, qui augmente la coulée des
érables.

BOUILLEUSE : extracteur primitif pris dans son ensemble,
c'est-a-dire la panne et le feu.

BRIMBALE DE SUCRE : support fait d’une branche d’arbre
et servant de potence pour pendre le chaudron au-des-
sus du feu.

CHIENNE A L’EAU : voiture trainante, sans plancher, tirée
par un beeuf ou un cheval; on y place « la tonne a I'eau ».
COCHON DE SUCRE : porc que |'on tue durant 'Avent et
dont une partie est mise en réserve (salée ou congelée)
pour consommation a la cabane.

Cour D’EAU : augmentation soudaine et de courte durée
de I'écoulement de la séve, il y a quatre coups d’eau dis-
tincts : le coup du dégel; le coup de la riviére (inonda-
tion); le coup de la semaine sainte; le coup de la Saint
Marc. Un dicton populaire prétend qu'on ne dépasse
jamais quatre coups d’cau dans une saison de sucre.
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Ramassage de l'eau d’érable

ERABLE SUCRE : I'érable situé sur le versant d’une colline
ou qui est plus exposé au soleil se nomme érable sucré.
FAIRE DES PALETTES : le sirop qui est trop cuit et ne coule
pas en gouttes fait des palettes.

FRIsSON DE sIROP : léger bouillonnement que fait le si-
rop sur le point d’étre cuit.

HEURE DU SAUVAGE : ombre projetée sur le seuil de la
porte de la cabane et qui indique I'heure.

LA PALETTE ! : exclamation répétée par le sucrier sur le
pas de sa cabane et qui signifie que le sirop est a point
pour y tremper des palettes qu'on lechera ensuite.
OISEAU DE SUCRE : oiscau de la famille des mésanges,
arrivant a I'époque ot I'on entaille les érables.

PIERRE A FUSIL : nom donné a du sucre trop cuit et qui
est dur et sec. La séve surie donne de la pierre a fusil.
SUCRE DU PaYs : sucre d’érable

TREMPETTE : mets constitué de pain trempé dans la séve
bouillante. La trempette sert de dessert au sucrier.
VIANDE BOUCANEE DE CABANE : quartiers de viande
dessalée que I'on suspend aux poutres de la cabane et
qui éraient fumés par la vapeur sucrée et la fumée qui
s'échappait du foyer.

Entre tradition et modernité

S'il est parfois tiraillé entre ses racines profondes dans la
tradition folklorique et sa réalité actuelle plus commer-
ciale, le sirop d’érable n'en demeure pas moins toujours
présent et populaire dans les habitudes de consom-
mation québécoises. Désormais produit international
d’exportation trés recherché, il se vend abondamment
au Japon et aux Etats-Unis — on vise méme la Chine
actuellement comme marché d’exportation trés intéres-
sant —, tout autant qu'au Québec et au Canada. De ce
fait, bien que reconnu comme une activité commerciale
tout autant que comme une pratique traditionnelle, le
temps des sucres s'inscrit plus que jamais dans les pra-
tiques culturelles des francophones d’Amérique. Avec la
venue de chaque printemps, il est vu comme une source
de réjouissances intarissables, comme un motif de fierté
et d’enracinement identitaire... et comme on dirt ici,
une magnifique occasion « de se sucrer le bec »! Bonne
période des sucres a vous! Et bon printemps! Merci de
votre présence et de votre participation.

REVUE D'HISTOIRE DE CHARLIVOIX
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JOURNAL D’ANGELIQUE GILBERT DE BAIE-SAINT-PAUL

ANGE’LIQUE COMMERGANTE :
DU MAGASIN GENERAL A I’ELEVAGE DE RENARDS

PAR JEAN-FRANGOIS GINGRAS

Coll. SHC Photo: Notire Boily

La rue Saint-Jean-Baptiste a Baie-Saint-Paul au début du 20 siécle

our cette nouvelle page de la vie d’Angélique Si-

mard, je vous propose de la retrouver dans sa vie de
commergante. Mes arri¢re-grands-parents possédaient
en effet un magasin général sur la rue Saint-Jean-Bap-
tiste. Il n'en reste rien aujourd’hui, le temps et I'évolu-
tion de la vie commerciale ayant fait leur ocuvre.

En écoutant ma grand-maman me raconter sa jeunesse
a Baie-Saint-Paul avec sa mere, ses fréres et soeurs, son
pére et le magasin, j'ai longtemps pensé qu'il n'y avait
qu'un seul magasin a cette époque. La lecture du journal
d’Angélique confortait aussi cette idée. En effectuant
quelques recherches rapides, tant sur internet que dans
les livres d’histoire de Charlevoix, il fallut me détrom-
PCI’ » avec « 3537 ﬁmes communiant et non-commu-
niant » (généralement des enfants n'ayant pas encore
fait leur premiére communion) inclus en 1930, la vie
commerciale était animée et des concurrents des Simard
avaient pignon sur rue.

Depuis quelques années, les notions d’entreprencuriat,
d’innovation, de technologie prennent beaucoup de
place lorsqu'on s'intéresse aux affaires. Nous sommes
encouragés a « faire preuve d’entreprencuriat », a étre
« créatif, innovant », 2 « s'adapter aux nouvelles techno-
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logies ». Dans ce tour guidé du magasin et de sa capi-
taine, on en conclut que ces idées, sans étre nommées
telles quelles, faisaient partie du paysage. Je vous pro-
pose ce résumé comme un portrait impressionniste de la
vie de commercant du début du 20¢ siécle. La lecture de
ces pages a mis des noms, des objets sur mes souvenirs
d’enfance.

Ce voyage dans le monde des affaires d’une autre époque
comptera plusieurs arréts. Nous parcourrons I'évolution
du magasin général de Saint-Urbain a Baie-Saint-Paul ;
une partie traitera d’une industrie florissante a cette
époque et aujourd’hui disparue, I'élevage de renard
pour terminer avec le retrait d’Angélique du monde des
affaires.

Les affaires, la guerre, le déménagement

Angélique débute son journal en inscrivant les dates de
naissance et de déces de ses parents et grands-parents,
de méme que ceux de son mari. Plus loin, elle ajoute
des précisions sur les débuts du couple. Ils se sont donc
mariés en 1902 et Joseph Simard était commergant a
Saint-Urbain avec une valeur de départ de 200 dollars.
Pendant la guerre, le 14 juillet 1915, les Simard démé-
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nagent leurs affaires 4 Baie-Saint-Paul dans une maison
qu'ils avaient acheté en 1913 au prix de 2 000 « piastres ».
Elle mentionne que c’est dur de refaire sa clientéle deux
fois dans « son régne », mais qu'ils en sont venus 4 bout.
A leur arrivée A Baie-Saint-Paul, Angélique déclare une
valeur de 15 000 dollars, obtenue « avec économie, sans
fierté et sans luxe ». Les Simard étaient bien contents de
leur succes i Saint-Urbain, mais espéraient faire mieux
dans leur nouvelle localité. La tiche ne sera pas simple :
Baie-Saint-Paul compte en effet plusieurs magasins, de
différentes cailles. Il y avait les gros magasins de Charles
3 Benjamin Simard et PN. Gariépy, des moyens et des
petits (plus spécialisés, un peu dans lesprit des dépan-
neurs). Autre époque, autres moeurs, on magasinait
proche de chez soi car la voiture n'était pas encore trés
présente et les routes moins praticables que maintenant.

On retrouve le magasin et Angélique au détour de la
Premiére Guerre mondiale. (Parenthése : ma grand-
mére racontait que sa mére éeait trés intéressée par les
actualités et la géographie et qu'elle écoutait la radio as-
sidument afin d’étre « 4 la page »). Elle écrit que pendant
la guerre, « les provisions et les marchandises devinrent
bien cher » (sic) et que les étoffes de laine devinrent
rares. Ils auraient fait un peu plus d’argent pendant la
guerre que la période avant, par contre ils en auraient
perdu beaucoup « sur toutes les lignes du magasin et
sur le bois de pulpe ». La chute de prix aurait été rapide
entre 1918 et 1920 et plusieurs marchands durent dé-
clarer faillite. Elle note la difficulté de commercer : les
prix montent et baissent, et certaines « lignes » (variétés
de marchandises) mal achetées doivent étre mises aux
pertes. Cela semble plus difficile de bien s’approvision-
ner afin de plaire aux clients, comme 4 la situation éco-
nomique fluctuante. En dépit de cette difficulté (sans
doute vraie dans la gestion des affaires quotidiennes),
on retrouve le premier inventaire (valeurs, bien vendus,
maison, etc.) fait 2 Baie-Saint-Paul en 1920 : la valeur
atteint 32 800 dollars, soit une augmentation moyenne
de 6 560 dollars par année de commerce. C’est beau-
coup plus que les 1 150 dollars en moyenne pour le
commerce 4 Saint-Urbain. Avant de sauter aux conclu-
sions, il faudrait en connaitre davantage sur les caracté-
ristiques des deux commerces (ont-ils acheté plus grand
en déménageant ?, Ont-ils ajouté des « lignes » de pro-
duits ou des activités connexes?).

Marchand général prend tout son sens lorsqu’on se
penche sur les activités des Simard. Outre la vente de
marchandise séche, ils vendaient du bois de pulpe, et en
1925 arrivait « I'huile », entreposée dans un batiment
différent. A la lecture du journal, cette « huile » semble
éure 'essence. Sajouteront aussi I'élevage et la vente des

peaux de renards. Pour s'amuser un peu, voici quelques
exemples de denrées peut-étre vendues par les Simard
(je n'ai aucun indice qui préciserait 'inventaire) et le
prix a I'époque’.

freM Prix Ptrinne
Barre de chocolat 0.058 |1930
Poupée 1,208 Annges (330
9 livres de sucre + 3 livres |1.008 Années 1920
de farine + 10 livres de

patates

| kg de café 0.838 1935

| livre de beurre 028§ |1933

| kg d'vignons D038  |1935

En 1928, l'hiver fut particuliérement neigeux. Les « job-
beurs» et contracteurs ne peuvent pas sortir le bois et les
marchands en ressortent perdants : ils avancent 'argent
(crédit) i ceux qui travaillent sur les chantiers mais qui
ne sont pas payés i plein prix quand le « jobbeur» est en-
dessous. « Collecter » les fonds s’avére bien compliqué :
ils auraienc en février 1928 de 25 4 30 000 dollars de
mauvais comptes, certains (environ 5 000 dollars) dus
depuis des années.

En mai 1928, nous sommes témoins de I'embauche
d’une « fille au magasin », Asmeralda Drolet (sic), pour
aider Adélia (I'ainée des enfants Simard, née en 1908).
On lui offre un salaire de 20 dollars par mois pour les
3 premiers mois, et 25 dollars ensuite. Madame Drolet
s'ajoute & Adrien Dufour qui s'occupe du magasin et du
jardin et qui « débarque des effets ». Il est bien travail-
lant. Léquipe se compléte avec Gilbert (né en 1910),
qui conduit le camion.

Le magasin évolue avec son temps ! Les années 1920
aménent la démocratisation des automobiles et Charle-
voix n’y fait pas exception. La livraison des biens est un
des élémencs cruciaux pour le magasin, surtout qu'on y
vend du bois et d’autres marchandises 4 grand volume.
Les affaires ménent les Simard 4 Baie-Saint-Paul, Saint-
Urbain, Saint-Hilarion et Sainte-Agnés. Ils acquiérent
donc un camion « Graham Brothers » en juin 1926.
Clest un camion 1,5 tonnes payé 2 000 dollars. La ga-
rantie offerte ne dépasse pas 6 mois... Avec le camion,
il est possible de faire deux ou trois voyages par jour et
de récupérer du matériel en passant. Gilbert, 16 ans,
travaille « sur le troc » (sic), mais il est trop jeune pour

1. (heep:/fwww.starcan.ge.ca/pub/1 1-402-x/2011000/chap/prices-prix/prices-prix02-
fea.hem) (htep:/fwww.sympatico.ca/actualites/decouvertesthistoire/cout-biens-de-con-
sommation-1.1502210) (21 Evrier 2017)
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Camion REO 1929

avoir sa licence (son permis). En 1926, le camion fut
utilisé jusqu'au 1 décembre, car il n'y avait pas beau-
coup de neige. Aprés trois ans, il est temps de chan-
ger pour un nouveau camion : les Simard choisiront la
marque REO. Avec 1 500 dollars en échange, et un colit
de 2 000 dollars pour le nouveau, la transaction n'appa-
rait pas si onéreuse. Il faut cependant ajouter 55 dol-
lars de « licence » (immatriculation) et 15 dollars pour
la boite arriere. Angélique trouve que la dépréciation
de 500% sur 3 ans est bien terrible : opérer un camion
cotite cher selon elle, mais aprés en avoir eu un, cest
difficile de s'en passer aprés. On retrouve le camion dans
Pentrée du 8 février 1932 alors qu'il est tombé un pied
de neige, la premiére grosse bordée de I'année : on peut
encore se rendre a Saint-Urbain en février, il n'y a eu que
15 jours ou le camion n'est pas sorti (du 29 décembre
au 12 janvier). En ce 8 février, c’est Baie-Saint-Paul et
Saint-Urbain qui seront desservies.

En novembre 1934, Angélique nous fait le récit d'un
« accident de feu » avec la fournaise du garage accueil-
lant le camion. Gilbert aurait allumé la fournaise avec
de « l'huile noire » (de I'essence) et du bois comme il
avait I'habitude, mais il aurait mis plus d’huile. Gilbert
a crié pour le feu et jeté une chaudi¢re d’eau froide dans
la fournaise... Le feu est revenu sur lui, a briilé son vi-
sage, un oeil et ses mains. Le feu a aussi jailli dans le
batiment mais a pu étre éteint. Larticle précédent décrit
les soins portés au pauvre Gilbert (il s'en tirera bien), et
le garage en sera quitte pour un bon ménage !

Une note intéressante sur les aléas du commerce : la pos-
sibilité de commercer avec le gouvernement semblait
étre triburaire (en partie) du parti politique au pouvoir,
En 1936, les Simard n’auraient pas vendu i la voirie le
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gouvernement ayant changé : les Libéraux ont cédé la
place a 'Union nationale de Maurice Duplessis pour un
premier mandat.

Les revenus et le chiffre d’affaires

Le journal compte plusieurs données sur les inventaires
et le chiffre d’affaires pour chaque année. Angélique
devait s’y retrouver dans ce résumé annuel d’un para-
graphe, par contre le lecteur (et I'auteur) pourrait se
retrouver un peu confus : les données ne sont pas égales
ou équivalentes a chaque fois, et le détail des biens ou
des transactions n'y figure pas (les pertes, les « lignes »
qui ne se vendent plus, le type d’obligations et de place-
ments détenus, etc.). Je vous propose un parcours sim-
plifié traversant 'ensemble les années 1920 et 1930 afin
d’en dégager les faits intéressants ou saillants.

Débutons en 1928 ot il est inscrit que la marge de pro-
fit sur la marchandise oscille de 20 a 25%; 15 a 20%
sur I'épicerie et 5 a 8% sur les poches (vente en gros).
Autrement, pour la « mode » (les vétements), il vient un
moment ol il faut les donner pour s'en débarrasser (nos
ancétres n’étaient pas moins coquets que Nous apparem-
ment). Toujours pour cette méme année, le magasin
compterait de 25 000 a 30 000 dollars de comptes a
recevoir, dont 5 000 depuis plusieurs années.

En 1929, Angélique évalue qu'il lui faut gagner 10$ par
jour avant qu'il en reste pour la famille, et les besoins de
la famille sont évalués a 5% par jour (manger shabiller,
entretien de la maison et du camion, nourriture pour les
animaux, entretien des voitures et des chevaux). Dans
les dépenses sont également inclus les taxes et impots.
Encore une fois, les montants fournis dans le journal
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SPECIMEN

sont discrets sur la nature des taxes et imp6ts : parle-t-
on d’ajustements ? D’impéts totaux pour cette année ?
Est-ce uniquement pour les impéts personnels, pour le
commerce ? Ou est-ce plutdt des taxes ou des permis ?
Pour les années 1917 4 1920 inclusivement, Angélique
a payé 1748 de « taxes et impéts » 5 96,118 pour les
années 1921-1922-1923; elle dit ne payer aucune taxe
en 1925; 60$ en 1927 et 400$ en 1930 suite a I'inven-
taire de déces de Joseph.

Avec la Grande dépression vinrent de mauvaises nou-
velles. Les années 1932 et 1933 voient la valeur des obli-
gations et « débentures » diminuer fortement. Si la lec-
ture des données est bonne, Angélique possédait plus de
38 0008 d’obligations en 1932 qui n'en valait plus que
29000 en 1932, et seulement 23 000 en 1933. Les villes
pouvaient émettre des obligations, par contre plusieurs
d’entre elles ne pouvaient plus faire face a leurs obliga-
tions, notamment des paroisses du Lac-Saint-Jean ou de
Chicoutimi (passées sous le controle du gouvernement),
la ville de Mistassini. On retrouve dans son journal des
conseils A ses enfants s'ils viennent & placer de I'argent.
A partir de son expérience de ces quelques années, elle
suggere d’éviter les débentures industriclles (elle a perdu
des sous avec « Asbestos manufacturier » (sic)), et celles
des petites villes ou paroisses qui pourraient peiner a
rencontrer leurs obligations. Elle exhorte ses enfants
a se concentrer sur les obligations du « Dominion du
Canada », des provinces de Québec ou d’Ontario ou de
« bonnes villes » comme Montréal ou Ottawa.

REVUE D'HISTOIRE DE CHARLEVOIX
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Alors que la valeur totale du stock (maisons, obliga-
tions, contenu du magasin, etc.) croissait 2 bon rythme
pendant les années 1920, passant de 36 9008 en 1923
4 72 800% en 1929 (la Crise a frappé en octobre, mais
s'est fait davantage ressentir a partir de 1930), on se
retrouve en 1934 avec une valeur totale de 85 0008$.
Laugmentation moyenne annuelle de la valeur fut d’en-
viron 6 000$ entre 1923 et 1929, comparativement a
environ 2 000§ par année pour la période de 1929 a
1934. Une certaine embellie des affaires survient a par-
tir de 1935-19306. Parallélement, le montant commercé
suit cette méme courbe, variant entre 40 000 et 48 000$
par année, avec un creux autour de 30 000$ pour la
période 1932-1934. En 1935, certains marchands ont
fait faillite : cet espace vacant fut-il a I'avantage des Si-
mard ? Quelles actions Angélique a-t-elle prises afin de
conserver son commerce dans cette période de grandes
turbulences ? Malheureusement pour nous, le journal
n'en fait pas mention.

Une partie des actifs des Simard se retrouve dans I'im-
mobilier. De multiples transactions sont parsemées
dans le journal et méritent un texte consacré a ce su-
jet. Notons pour I'instant qu'en 1932, les hypotheques
pour la (les) maison ou les terres se chiffrent a2 17 5008.
Cela incluait vraisemblablement plusieurs propriétés
(maisons, magasin, terres), puisque les maisons valent

environ 2 300$ a l'achat.

Ces valeurs totales parlent beaucoup des activités com-
merciales de la maison J.G.S. ou « Jos Simard », mais la
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A Exposition provinciale du Queber en 1938, Aimé Simard de Baie- Srm:r-Pmd (@ l'extréme droite sur fa p}mm)
a remporté 11 prix pour la qualité de ses renards

fluctuation provient aussi des événements plus person-
nels de la famille. En 1930, Angélique déclare 2 000$
de frais reliés aux funérailles de son mari Joseph (décédé
en janvier) et 1 0008 de dot pour Adélia, devenue Soeur
Sainte-Angélique du Carmel. Plus loin, les enfants
commencent a se marier : Gilbert regoit 2 000$ et une
maison valant 3 2008 en 1934; Gérardine et Gérard se
marient en 1937, Gérard recevant un don de 5 5008.

Les renards

Les Simard, surtout Joseph, éraient impliqués dans
I'élevage de renards. Cette industrie connut ses belles
années entre 1912 et la fin des années 1930. Les rai-
sons de son déclin peuvent étre attribuées autant a la
Grande Dépression qu'a la fluctuation de la mode, qu'au
« dumping » allégué des Russes sur les quais de Londres
(Grande-Bretagne), le principal partenaire commercial
du Canada a cette époque.

REVUE DTHSTOIRE DE CHARLIVOIX

On comptait environ 80 parcs ou enclos autour du vil-
lage de Baie-Saint-Paul et, dans les années 1920, une
dizaine de compagnies furent formées pour développer
cet élevage’. Un couple de renards se vendait autour de
1 000 dollars, et une belle peau pouvait valoir 100 dol-
lars et méme plus. Au sommet des activités, au moins
un demi-million de dollars circulait 3 Baie-Saint-Paul
découlant de cet élevage de renards. Les prix se sont
mis a dégringoler dans les années 1930 pour les raisons
mentionnées précédemment. Déplagons notre regard
pour le porter sur la situation de notre famille Simard
avec leurs renards’.

Lélevage de renards pouvait prendre deux formes : pos-
séder soit méme une ferme, ou encore placer les couples

2. Christian Harvey. Lélevage due renard dans Charleveix, htep:/fencyclobec.calre-
gion_projet.php?projetid=293 (28 mars 2017)

3. Rosaire Tremblay. Baie-Saine-Paul : de génération en génération, 2007, Editions
GID, Québec, 203 pages.
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chez un agriculteur qui possédait les installations néces-
saires tout en payant pension pour les bétes. Le journal
laisse entendre que les Simard avaient leur propre ferme.
En septembre 1923, ils batissent une étable pour y lo-
ger les renards (page 19). Angélique note qu’en octobre
de la méme année, trois enclos ont été bitis au fond
de emplacement « nouvellement acheté. Trés peu de
succés jusque-la avec les renards. J’ai que cinq renards
noirs argentés et je suis rendu & deux mille piastres de

dépenses » (page 19).
Comptabilité séparée des renards

Plus tard, en 1926, dix couples de renards sont mis en
hivernement, soit dix femelles et sept mailes, dans dix
enclos. On pourrait énumérer moult déails 3 propos
de cette entreprise, mais concentrons-nous sur quelques
notes laissées au gré des entrées. Le premier commen-
taire indiquant le prix des peaux apparait en 1926, avec
environ 58$ par peau (14 peaux vendues) pour fluctuer
3 environ 493 en 1930 (40 peaux vendues) et 23§ en
1931 (32 peaux vendues). La valeur remonte ensuite
3 388 (1933), 37,508 (1935) pour retomber i 27$ en
1937.

Lhistorique exact de cette activité est bien difficile a
reconstituer par le manque de données directes sur les
opérations des Simard. Les rares commentaires donnent
un apergu, qui est par contre loin d’étre suffisant pour
en tirer des conclusions. En rafale, elle note des profits
de 3 000$ pour I'année 1928 ; une baisse de valeur des
renards de 25% en 1929 ; des dépenses en frais de pen-
sion de 2 000$ en 1929 (1250% en 1934 et 14853 en
1936); une valeur de 6 000$ pour les enclos et le terrain

(1927).

Les éleveurs de renards se regroupaient en compagnie.
Une grosse compagnie détenait 100 couples pour la
reproduction : les Simard en avaient entre 15 et 20
en 1927. Elle identifie quelques entreprises comme le
« Renardier modéle » de J.A. Boivin de Baie-Saint-Paul
ou le « Renardier expérimental de Québec » qui a éeé
« formé ici 4 la Baie de 50 couples ». Parallélement 4 ces
entreprises, il y aurait une foule de petits enclos non-en-
registrés comme le leur. Ils avaient également des parts
dans « Renard Lac St-Jean », « Baie Saint-Paul renard »
et « Renardiére de I'Abitibi ». Lindustrie semble en effet
florissante, mais le vent semble tourner rapidement t6t
suite 4 la Grande dépression, entre autres pour des en-
treprises oll les Simard avaient des participations. Angé-
lique mentionne la faillite de la « Renardiére Abitibi » en
1930 (925$ de pertes); la fermeture de la « Renardiére
ferme expérimentale » en avril 1931 comme la disso-

lution de la « Renardiére Lac-St-Jean/Baie-Saint-Paul »
le 2 novembre de la méme année (770% perdus). Les
montants perdus peuvent paraitre peu importants vus
du 21¢ siécle, mais rappelons qu'une commis engagé au
magasin gagnait 30$ par mois... Clest alors entre deux
et trois ans de salaire pour un employé qui disparait avec
la fermeture de ces entreprises.

Laventure de I'élevage des renards était surtout I'affaire
du mari d’Angélique, Joseph. Aprés son décés, en 1930,
cette tiche demandait beaucoup de temps et de suivi
pour Angélique, qui en avait déja plein les bras avec
les enfants (4 enfants encore 4gés entre 4 et 12 ans), le
magasin et la cour i bois. Elle a tout de méme pour-
suivi allant jusqu'a batir un enclos neuf en 1937, pour
finalement « discontinuer ses renards » en 1939 : elle
en a gardé un trio qu'elle a placé chez Antonio Gilbert.
Vers cette méme période, Angélique comprait une tren-
taine d’années de travail et comme la maladie se fait
plus insistante dés 1935, elle préparera la suite, sa sortie
des affaires.

Le retrait des affaires, 'installation des enfants

Aprés son hospitalisation 4 Québec, on sent Angélique
fatiguée, voulant ralentir ses activités. Elle débute alors
la transition en oeuvrant sur deux plans : préparer la
transition 4 la direction du commerce, et installer ses
enfants.

Débutons avec I'année 1936. Le chantier (cour 3 bois)
est vendu a un Monsieur Leblanc, contracteur. Au mois
d’aofit de 'année suivante, elle achéte une maison 4 un
dénommé Victor Boivin pour Gérard avec un perit res-
taurant. Elle dit I'avoir payée trés cher (4 5008) avec
le « dehors pas fini », ce qui cofitera un autre 5008. La
femme de Gérard tiendra le restaurant, tandis que lui
poursuivra son travail au magasin.

Lannée 1938 verra Gilbert devenir commergant a son
compte dans sa maison. Sa mére aurait bien voulu I'ins-
taller 4 Saint-Urbain dans une maison devant I'église
achetée en 1937, ce qui aurait fait une succursale pour
la maison « Jos Simard ». Mais il aurait préféré demeurer
aux cotés de sa mére. J'insére ici une parenthése : pour
ma grand-mére Marie-Anna, demeurer devant I'église
érait le meilleur emplacement possible. Elle aura bati
trois maisons face a I'église Notre-Dame-du-Perpétuel-
Secours 4 Sherbrooke. Les choses s’arrangent pour le
mieux, puisque en 1939, Angélique change de maison
avec Gilbert et lui donne 14 000$ de stock 2 des condi-
tions intéressantes. Elle laisse définitivement le com-
merce en mars 1939 avec sérénité puisque ¢a demeure
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la porte voisine et qu'elle peut bien aller y mettre le pied
lorsquelle le désire. Cette transition semble se dérou-
ler rondement. Gilbert a conservé le méme personnel,
soit Gérard « Magette » Gilbert (vendeur), Marcellina
(vendeuse), Ruth Boily et Ludger Royer. Une vente a
rabais cut lieu pendant la semaine sainte pour « baisser
le stock ». Question de stabilité et de notoriété (24 ans
de présence), le nom de Maison J.G.S. a été conservé,
alors que dans les « papiers enregistrés », les initiales de
Gilbert (G.A.S.) y apparaissent. Les deux fréres Simard
(Gérard et Gilbert) se sont bien partagés les activités et
territoires : Gérard a agrandi son restaurant et a ajouté le
commerce d’épicerie. Il livre dans le village seulement,
alors que Gilbert va dans les rangs et le bas de la baie.

Aprés le transfert du commerce, Angélique fait le compte
de ce qui lui reste & accomplir. Elle est 4gée de 57 ans
et sent le poids des années. Gilbert et Gérard sont bien
installés, mais qu’en est-il des 6 autres enfants ? Adélia
a fait ses voeux et joint la Congrégation Notre-Dame,
Gérardine s'est mariée et est devenue maman en 1937.
Il reste Francois-Xavier (FX) a installer, Marie-Anna,
Elisabeth et Albéric i faire instruire. Elle achétera une
terre a Francois-Xavier en 1940, il a 22 ans. Il a décidé
de « se mettre cultivateur », ce qui contentera sa mére.
Jusque-la, elle le décrivait comme un enfant gieé, dis-
sipé. Ironie des choses, il aura la terre qu'il voulait, car il
n'en voulait pas d’autres que celle qui fut achetée. Cela
a coité 9 5008 pour la terre et tout le « roulant », payé
a Arthur Leblanc.

Ce journal s'arréte en 1940, et la deuxi¢me partie est
aujourd’hui disparue. Nous n'avons donc rien & propos
de linstallation d’Elisabeth et d’Albéric, ni des disposi-
tions testamentaires d’Angélique. J'ai peu connu Albé-
ric et jai cotoyé Elisabeth beaucoup plus tard que ces
années de transition. Par contre, j'avais une grand-meére
qui aimait raconter son enfance, sa famille et j’aimais
tout autant I'écouter. La suite est issue de ces conver-
sations que l'on avait tard le soir, apres qu'elle ait ter-
miné sa journée. Marie-Anna est demeurée aupres de
sa mére jusqu'a son déces en mai 1948 : clle en aura
soin jusqu'au bout et supervisera la maison lorsque des
rénovations seront nécessaires en 1945 pour installer
Angélique au rez-de-chaussée avec un lit d’hépital et
I'équipement pour assurer son confort dans les dernieres
années de sa vie. Quelque part aprés les funérailles, elle
répondra aux attentions et gentillesses d’'un prétendant
originaire de Québec, Paul-Henri Gingras, avec qui elle
se mariera en octobre de la méme année. Ils déménage-
ront a Québec peu aprés, et se retrouveront en 1950 a
Sherbrooke, dans les Cantons-de-I'Est, ol ils éléveront
leurs enfants.

REVUL D'HISTOIRE DE CHARLEVOIX
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Conclusion

Joseph et Angélique ont travaillé durement pour déve-
lopper leur commerce, rejoindre une clientéle, et cela
deux fois plutét qu'une. Joseph a démarré ses affaires
a Saint-Urbain, puis les a transférées 4 Baie-Saint-Paul
au milieu de la Premi¢re guerre mondiale. Angélique se
remémorait leurs espoirs de faire mieux dans le futur.
Les chiffres fragmentaires laissent croire qu'ils ont réussi
leur pari avec tous les défis et incertitudes inhérentes a
cette vie.

Auge"fi( we Gilbert
Coll. privée

Ce ne fut pas de tout repos. Les fluctuations écono-
miques liées 4 la Premiére Guerre mondiale rendait le
commerce difficile et imprévisible. Les activités dépen-
daient un peu de la température ou du gouvernement au
pouvoir qu'il s’agisse de livraison, d’approvisionnement
ou de paiement des « comptes ». A coté de ces aléas, Cest
sans conteste la Crise de 1929 qui présenta le plus grand
obstacle au commerce. Les Simard ont eu la chance de
poursuivre leurs activités, tandis que plusieurs com-
merces durent fermer leurs portes pendant cette période
qui laisse un souvenir encore vif aujourd’hui.

Notre parcours se termine au moment ott Angélique se
retire de la direction des affaires. On la sent fatiguée,
usée par les 37 ans passés au magasin. Celui-ci vendu,
elle pourra se consacrer a I'éducation de ses trois plus
jeunes enfants. Une fois grande, Marie-Anna se remé-
morera avec bonheur son enfance passée entre les re-
nards, les comptoirs du magasin et la cuisine de la mai-
son. Sa mére demeura jusqu'a la fin de sa vie un modéle
de force, de ténacité.

Je tiens a remercier Serge Gauthier pour des informations
supplémentaires qui ont permis une meilleure lecture du
Journal pour moi, et des informations plus précises pour
vous lecteurs et lectrices.
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Site d'élevage de renards dans Larriére-pays charlevoisien

L'ELEVAGE DES ANIMAUX A FOURRURE'

Compte tenu des conditions agricoles et de la qualicé
de I'ensemble des terres dans Charlevoix, I'élevage des
animaux a fourrure offre une option intéressante. En
1928, Edgar Rochette, député libéral de Charlevoix-
Saguenay, souligne la diversité des activités qu'il qualifie
agricoles dans son comté. Il note, entre autres, I'élevage
du renard, des dindons, du mouton, la fabrication du
Gruyere, le bois de sciage et de chauffage, la péche, la
culture des fruits, surtout la pomme et la prune, la pro-
duction de pomme de terre, a I'ile aux Coudres, et ici et
la celle du rabac.

Lélevage des animaux a fourrure, en particulier celui
du renard argenté en plein essor au Québec et dans
le comté de Charlevoix-Saguenay au cours des années
1910-1920, ne fait par contre pas 'unanimité dans les
officines du ministére de I'Agriculture, de la Chasse et
de la Péche. En fait, la comme dans la presse, on s'in-
terroge a savoir si 'élevage des animaux a fourrure est
une branche de I'agriculture. Clest plutét une branche
de l'industrie, selon le Progrés du Saguenay du 24 no-
vembre 1928 qui soutient que I'agriculteur y engage de
P'argent au méme titre que d’autres associés tels que les
marchands, les professionnels, etc. De plus, certaines
pratiques sont jugées répréhensibles. Ainsi, dans Char-

1. * Voir Normand Perron, LEzat et le changement agricole dans Charlevoix, 1850-
1950, Québec, PUL, 2003, xvi-316 p. Sur la région de Charlevoix, voir différents
ouvrages ct articles, dont ceux de Serge Gauthier et Normand Perron et en particu-
lier Histoire de Charlevoix, [Québec], Institut québécois de recherche sur la culture,
2000, [389] p. Voir également le site www.encyclobec.ca et en particulier un article
de Christian Harvey : Lélevage du renard dans Charlevoix.
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levoix, on utilise des quantités considérables de lait pour
nourrir les renardeaux, ce qui va a 'encontre de I'intérée
des beurreries et des fromagcries.

Mais 'élevage des animaux a fourrure a ses partisans.
Au congrés de la Société d’industrie laitiere tenu a
Baie-Saint-Paul en 1928, le député Rochette dénonce
comme un mauvais choix les activités laiti¢res pour son
comté et se dit en accord avec I'élevage des animaux
a fourrure. Finalement, en 1929, le gouvernement du
Québec annonce qu'il allait s'occuper de fagon active de
I'élevage domestique des animaux a fourrure. Devant le
fait accompli, il est probable qu'il valait mieux se mon-
trer proactif. Et les choses changeront vite : en 1931,
le curé de Clermont, Félix-Antoine Savard, informe ses
paroissiens que des officiers du gouvernement donne-
ront des conseils aux éleveurs de renards sur la vente des
fourrures.

Des conférences sont offertes sur I'élevage des animaux
a fourrure dés les années 1920. Il se donne méme des
cours, parfois élaborés, comme celui d’une durée de
trois jours sur I'élevage du renard 4 La Malbaie en 1938.
Le curé, qui le mentionne dans son prone, souligne
qu'un livre portant sur ce sujet sera alors remis aux par-
ticipants. Plusicurs curés nannoncent pas seulement les
cours offerts, mais aussi les assemblées annuelles, que
ce soit a I'lle aux Coudres, a Saint-Irénée, a Saint-Ur-
bain ou autres municipalités. Sont aussi publicisées les
ventes de peaux i Baie-Saint-Paul et & La Malbaie. Clest
sans compter les expositions, dont les expositions régio-
nales de renards argentés tenues a Baie-Saint-Paul et a
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La Malbaie. Les éleveurs d’animaux a fourrure semblent
reprendre a leur compte les pratiques des sociétés d’agri-
culture et des cercles agricoles.

Lélevage des animaux a fourrure, d’abord le renard,
puis plus tard d’autres animaux, dont le vison, a pris
une grande importance dans Charlevoix. Il s'agit d’une
activité A la fois lucrative et wes spéculative. Le Jour-
nal d’Agriculture et autres journaux mettent dailleurs
en garde contre les risques et 'exploitation dans I'éle-
vage des animaux a fourrure. Mais la demande soute-
nue, en particulier pour les peaux de renards argentés,
laisse miroiter des profits rapides. Aussi, au cours des
années 1920, une dizaine de compagnies sont consti-
tuées ou présentes dans le comté. La majorité d’entre
elles érablissent leur bureau principal a Baie-Saint-Paul.
Les éleveurs du comté tirent des profits considérables de
la vente de fourrures. En 1927, ils obtiennent plus de
350 000 $ pour les renards vivants et 60 000 $ pour les
peaux, soit davantage que la valeur du lait produit en

1930 (332 000 $).

Qu'importe les avis moins favorables, les éleveurs d’ani-
maux a fourrure vont de I'avant. Ils se regroupent pour
assurer la pérennité de leurs activités et lutter contre I'ap-
pétit vorace des regroupements d’acheteurs. Peut-étre
que I'expérience acquise dans les associations agricoles
leur ont-ils appris les avantages d’une action concertée.

Au cours des années 1920, ils discutent d’associations
d’éleveurs d’animaux a fourrure et de la nécessité d’une
coopérative. On ne semble pas se satisfaire de I’Associa-
tion nationale des éleveurs de renard argenté du Canada.
Il est d’ailleurs possible que les éleveurs de Charlevoix
veuillent eux-mémes exporter vers Londres et New-
York. Chose certaine, des Charlevoisiens contribuent a

la fondation de I'Association des Eleveurs de renards en-
registrés de Québec, inc. dont la charte a été émise le 2
octobre 1929. Cette association succédait & une organi-
sation sans lettres patentes fondée quelques années plus
tot par le curé L. Boivin et dont un Montréalais assurait
la présidence en 1929. Edgar Rochette est le président
de la nouvelle association et I'est probablement encore
en 1935. Lélevage des animaux a fourrure suscite en
plus la naissance de coopératives. La Société coopérative
provinciale des Eleveurs d’animaux a fourrure, créée a
Québec en 1931, est présente dans la région et Cest sous
son égide que l'on tient & Baie-Saint-Paul une assem-
blée des éleveurs le 30 septembre de la méme année.
Ce premier élan coopératif a été en apparence de courte
durée puisque cette coopérative n'est plus active deux
ans plus tard. Des regroupements régionaux, peut-étre
plus informels, existent toutefois dans les années 1930.
Diverses activités sont organisées par I'Association des
éleveurs de renards de Charlevoix-Est et par I'Associa-
tion de Charlevoix-Ouest. Finalement, en 1943, est
créée la Société coopérative agricole et d’animaux a
fourrure de Charlevoix dont la place d’affaires est située
a Baie-Saint-Paul.

Leffondrement du marché de la fourrure dans les années
1930 porte un dur coup i cette industrie. En regard de
la demande, il y a surabondance de peaux et forte baisse
des prix. A cette méme époque, dans ses études sur les
comtés et régions du Québec, le géographe frangais
Raoul Blanchard avait par ailleurs critiqué I'engouement
exagéré des Charlevoisiens pour I'élevage des animaux a
fourrure. Les principaux éleveurs n'abandonnent toute-
fois pas et I'élevage des animaux a fourrure se poursui-
vra encore aprés les années 1950. Mais cette industrie a
alors perdu son lustre des « Années folles ».

Enclos pour les renards o Baie-Saint-Paul
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Edifice de la beurrerie de Baie-Saint-Paul

LES FABRIQUES DE BEURRE
ET DE FROMAGE'

La fabrique est apparue en 1850 3 Rome (Etats-Unis).
Elle simplifie la transformation du lait en la concen-
trant 2 un seul endroit. Son fonctionnement nécessite
une coopération entre un groupe d’agriculteurs qui
s'engagent a confier a un tiers la transformation d’une
matiére premiére. Lorientation laitiere signific égale-
ment pour les agriculteurs I'adoption du systéme de
transformation du lait en fabrique. Les promoteurs des
fabriques y voyaient un progrés : fabrication standardi-
sée, qualité du produit, meilleur rendement en raison
d’une perte moindre de gras, accés a des marchés plus
vastes. Qu'il s'agisse d’une fromagerie, d’'une beurrerie,
d’une beurrerie-fromagerie, que la fabrique appartienne
a des patrons (un patron est un fournisseur de lait a
la fabrique), A un entrepreneur ou i une coopérative,
quelle soit petite ou grande, qu'elle fonctionne 4, 6 ou
plus de 8 mois par année, le systéme de la fabrique exige
d’abord que I'agriculteur lui livre sa production. Pour
Pagriculteur, accepter la fabrique c’était adhérer 4 un
systéme ol il s'engageait  vendre son lait 4 un érablis-
sement qui prenait a sa charge la fabrication de beurre
et de fromage.

1. Voir Normand Perron, LErat et le changement agricole dans Charlevoix, 1850-
1950, Québec, PUL, 2003, xvi-316 p. Sur la région de Charlevoix, voir différents
ouvrages et articles, dont ceux de Serge Gauthier et Normand Perron et en particu-
lier Histoire de Charlevoix, [Québec], Institut québécois de recherche sur la culure,
2000, [389] p. Voir également le site www.encyclobec.ca. Sur les acrivités laitiéres,
voir Normand Perron « Genése des activités laitieres, 1850-1960 », dans Séguin,
Normand, sous la direction de, Agriculture et colonisation au Québec. Aspects histo-
rigues, Montréal, Boréal Express, p. 113-140.
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Cette innovation introduit également de nouvelles ha-
bitudes dans le travail. La responsabilité¢ de la fabrica-
tion du fromage, qui est donnée a un tiers, le fromager,
moyennant salaire ou commission, passe des femmes
aux hommes, un changement qui est parfois présenté
comme une libération d’une tiche exigeante. C’est donc
un changement qui est accompagné d’une redéfinition
du travail masculin et féminin en agriculture. Dans les
derniéres décennies du 19¢ siecle, la nouveauté de la
fabrique semble peu effaroucher les agriculteurs québé-
cois qui n'y voient pas de réelles menaces au systeme
de valeurs de la collectivité. D’ailleurs, le producteur de
lait qui livre sa matiére premiére est libre d’adhérer au
systeme. En 1896, dans les municipalités de Baie-Saint-
Paul, de I'ile aux Coudres, des Eboulements, de Saint-
Hilarion et de Saint-Urbain, I'inspecteur du syndicat de
la division no 2 rapporte que 465 patrons possédant 2
182 vaches ont fourni du lait aux 14 fromageries de ces
municipalités, ce qui représente 48,9 % des agriculteurs
propriétaires de ferme de plus de 4 hectares en 1891.
Lagriculteur peut donc poursuivre sur la ferme la trans-
formarion du lait en beurre ou en fromage, une possibi-
lité qui perdure encore dans les premicres décennies du
20¢ siecle, mais dont le déclin semble inexorable apres
1910.

Dans toute la problématique que constitue I'établisse-
ment de la fabriquc comme innovation, le changement
qui nait de son introduction dépasse la simple existence
physique de la fabrique et le geste d’y confier du lai.
Lintroduction du syst¢me des fabriques brise avant
tout le sentiment d’individualité des agriculteurs au
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profit d'un sentiment de solidarité. On comprend que
les partisans des cercles agricoles croient que la formule
du cercle prépare le terrain a la création de la fabrique.
Pour développer cette solidarité entre les agriculteurs,
il est assez intéressant de constater les avantages qui
sont prétés a la fabrique. Déja, au 19¢ siecle, le Journal
d Agriculture et d’Horticulture émet I'opinion que dans
une agriculture ott 'on vend sur le marché local, les
agriculteurs ont peu d’'intérét a aider les autres, 2 « se
créer des concurrents ». Il en serait autrement lorsque
les agriculteurs opérent dans un marché d’exportation :
la solidarité serait une condition pour réussir.

Au Québec, I'Etat se fait un ardent promoteur des fa-
briques. Il y voit un moyen d’accélérer la transformation
de Pagriculture. Charlevoix suivra la tendance québé-
coise. Une premiére fromagerie ouvre i Baie-Saint-Paul
en 1882, donc a I'époque ol la fabrique commence a
sétendre partout au Québec. Clest 17 ans apres I'ou-
verture de la premiere fromagerie (1865) et 13 ans
aprés I'inauguration d’une premiére beurrerie (1869)
au Québec. En 1897, Saint-Irénée, Sainte-Agnés, La
Malbaie, Saint-Fidele et Saint-Siméon disposent de 11
des 26 fromageries de la région et en 1906 de 4 des 16
fromageries. Enfin, Baie-Saint-Paul, qui compte 7 et 8
fromageries en 1897 et 1906, se distingue des autres
municipalités. §'il existe une industrie fromagere dans
Charlevoix, cela tient surtout 4 la performance de Baie-
Saint-Paul. Le retard de La Malbaie pourrait, en parti-
culier, s'expliquer par une plus forte demande des villé-
giateurs pour les produits laitiers de la ferme, un marché
inexistant pour les agriculteurs de Baie-Saint-Paul.

La croissance des fabriques au Québec est rapide et anar-
chique dans les décennies 1880-1900. De 162 en 1881,
le nombre de fabriques passent 2 1 992 en 1901, puis
se stabilise vers 1910, avant de commencer & décroitre
pour diverses raisons, dont la politique gouvernemen-

tale favorable i la concentration des fabriques. Cette
rationalisation touche également Charlevoix. Générale-
ment, cette concentration se fait au bénéfice des beur-
reries. Ainsi, en 1927, a Baie-Saint-Paul, la fermerture
de quelques fromageries permet I'ouverture d’une seule
beurrerie moderne.

Malgré des résistances face a I'introduction des fabriques
comme le laissent entendre les propos de quelques curés
de paroisses, le soutien aux fabriques apparait significa-
tif. Ces établissements, souvent établis dans des rangs
et contrdlés par les agriculteurs, offrent la possibilité
de retirer un revenu monéraire. En dépit de certains
irritants, I'utilité de la fabrique est vite reconnue et elle
fait bientot partie des milieux agricoles les plus divers.
Rapidement, elle devient pour I'Etat un outil utile pour
I'introduction de nouvelles pratiques. Elle engendre un
environnement économique favorable 4 une produc-
tion agricole.

La fabrique est pourtant une innovation aux nom-
breuses répercussions sur le milicu agricole et rural. Elle
se révele fort instructive des conséquences économiques,
sociales et culturelles d'une innovation. Son introduc-
tion crée dans un premier temps un nouveau rapport
entre les agriculteurs, la fabrique et le marché national
et international. La fabrique modific aussi les relations
que les agriculteurs entretiennent entre eux, ne serait-
ce que la quasi-obligation de solidarité entre patrons.
Elle redéfinit également le partage du travail féminin
et masculin dans le secteur de la fabrication du beurre
et du fromage. A long terme, la fabrique va se révéler
une innovation aux effets insidieux en multipliant des
exigences qui lui sont propres, mais des exigences qui
heurtent les traditions existantes. Elle finit méme par
diviser les agriculteurs face au devoir de soutenir I'éta-
blissement du rang ou de la paroisse.
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Emballage du beurre a la
Beurrerie de Baie-Saint-Paul

Coll. privée

NUMIRO 88 (FEVRIER 2018)



CHRONIQUE DU LIVRE

GAUGUET L'INDIGNE

Par Monique Larouche

SERGE GAUTHIER. Gauguet ['indigné. La Malbaie, Editions
Charlevoix, 2017. 121 p.

Gauguet

Iindigné

Elulu\ul\

L’objcctif' de ce livre vise 4 redonner au sculpteur et
pocte Jean-Marie Larouche, dit Gauguer, la place
quil mérite dans Ihistoire culturelle du Québec et de
Charlevoix. Abondamment illustré de photos inédites
et rares, ce livre nous fait découvrir le premier artiste
natif de Charlevoix a étre reconnu internationalement.
Gauguet a exposé des le début de sa carriere au Musée
d’art contemporain de Montréal et il a éié le premier
artiste charlevoisien a recevoir une bourse pour occuper
un studio a Paris en 1968. En 1970, il a exposé a Osaka
au Japon et en 1966 il a créé le logo de la Centrale des
syndicats nationaux (CSN). Ce livre présente les princi-
pales étapes de sa vie trop courte.

Le premier chapitre raconte les années qui ont précé-
dé I'émergence de l'artiste. Né 3 La Malbaie en 1935,
Jean-Marie est le fils d’Alfred Larouche et de Juliette
Villeneuve et le petit fils d’Alfred Larouche, un homme
d’affaires prospére (voir larticle rédigé par Christian
Harvey dans la Revue d'histoire de Charlevoix no. 87). 11
étudie le piano avec Georgette Chaperon et doit termi-
ner ses ¢tudes en neuvieme année afin d’aider sa famille
financi¢rement. Il travaille alors comme livreur a bicy-
clette, commis, colporteur, apprenti pressier, puis ap-
prenti boucher au Manoir Richelieu. Il cuisine dans les
chantiers forestiers de I’Abitibi-Témiscaminque et de-
vient chef-boucher du bateau de croisiére le SS Riche-
lieu. Il déménage 3 Montréal oli il travaille comme
boucher. Découragé, il consulte son oncle Ludger La-
rouche qui l'incite 4 poursuivre ses études soit au sémi-
naire ou soit a I'Ecole des Beaux-Arts, en choisissant au
hasard selon le c6té que tombera une image de Saint-
Antoine. Clest du c6té des Beaux-Arts qu'elle tombera.
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Dans le deuxieme chapitre, « Gauguet, un artiste libre
(1959 2 1965) », on apprend comment I'ouvrier devient
un artiste. Aux Beaux-Arts, il est attiré par la sculprure
du métal car c’est un métier physique et manuel. Ses
études lui permettent de cotoyer toute une génération
d’artistes : graveurs, éditeur, peintres, architectes, comé-
diens et poetes. Avec le poete Gilbert Langevin, il ap-
prend & nommer les choses et a écrire des po¢mes. Le
jeune éditeur lui suggere de changer de nom. Ils cher-
chent ensemble un nom rare et choisissent «Gauguet»,
qui est le nom de famille d'une dame née a Sainte-
Colombe en France, Marie-Anne Gauguet. Pourquoi
ce nom, on n'en sait rien. Il légalise et ofhcialise son
nouveau nom, Gauguet-Larouche, jean (a remarquer les
minuscules) pour son premier recueil de poésies Cendre
de sang (1961). Puis, un deuxi¢me essai suivra la méme
année, La saignée du pain. 1l adopte alors la majuscule
pour son prénom et laisse tomber le nom de Larouche.
Sa poésie, qu'il veut nouvelle, tient de la fable, de la
pricre, du blasphéme et de la chanson, et le livre de
Serge Gauthier en présente quelques-uns. Gauguet par-
ticipe a la fondation de I’Association des sculpteurs du
Québec en 1961 et, 'année suivante, il réalise des sculp-
tures audacieuses pour le Centre d’art Val-Menaud au
Lac-Saint-Jean. Il se fait remarquer par son originalité
au Salon du printemps du Musée des Beaux-Arts, et
il réalise une sculpture « qui roulait un train d’enfer »,
parait-il, pour le fameux théitre de I'Egrégore dirigée
par Francoise Berd, théatre dont Michel Tremblay ra-
conte la fondation dans La nuit des princes charmants.
En 1968, il regoit une bourse du Ministére de la Cul-
ture pour parfaire sa formation et loger dans un studio
a DParis.

Le troisi¢me chapitre, « Gauguet un sculpteur engagé
(1965-1973) », s'intéresse a sa période faste. On ap-
prend qu'il a participé 4 de prestigieuses expositions :
au Musée d’art contemporain de Montréal en 1965; au
Musée Rodin & Paris en 1966; au village canadien 4 La
Ronde lors de l'exposition universelle de 1967; et au
Pavillon du Québec a I'exposition universelle d’Osaka
en 1970. Sa premicre exposition au Musée d’art con-
temporain en 1965 comprend huit ceuvres sonores a
I'intérieur et dix-neuf sculptures i 'extérieur dont cer-
taines accrochées a des arbres qui représentent fleurs,
bouquets, soleils, lunes et oiseaux. Ces sculptures mon-
trent une volonté de modernisme de I'époque avec des
matériaux comme le béton, les lattes méralliques et des
pierres des champs. Celles que 'on voit photographiées
semblent souples, légeres, raffinées et pleine de grace.
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C’est une belle reconnaissance sur la place publique. Les
critiques lui réservent un accueil favorable et Jean-Louis
Frund tourne un film qui immortalise I'exposition et
qui s'intitule Jean Gauguet Larouche, sculpteur en
1965. D’autres films ainsi qu'une émission de télévision
lui rendent également hommage.

Le quartritme chapitre, « Gauguet loubli¢ (1973-
1986) », présente une période plus difficile de la vie
de lartiste. Il se porte i la défense de plusieurs causes
sociales dont celle de I'Tlot des Voltigeurs & Montréal,
un lieu fréquenté par les plus grands artistes des années
soixante et menacé de démolition. Il désirait en faire
un lieu de rassemblement artistique avec des expositions
et des récitals de poésie et de chansons. Il s'adresse au
Ministére des Affaires culturelles pour que ce lieu soit
protégé en tant que bien culturel et patrimonial, et il
s'en prend 4 Jean Drapeau qui veut détruire des quartiers
ouvriers et méme le Vieux Montréal pour en faire une
cité administrative. Contrairement 4 Parchitecte Phyllis
Lambert qui méne le méme comba, il n'a pas les res-
sources financiéres ni le capital culturel d’'une grande
famille pour appuyer son réve. Malheureusement, I'llot
des Voltigeurs et la maison qu'il y occupait sont démolis
et Gauguet quitte Montréal en 1973 pour habiter Saint-
Siméon dans Charlevoix. Il y vivra jusqu'a sa mort dans
le chalet de sa mére qu'il doit isoler pour 'hiver. Il est
sur le bien-étre Social, ou le mal-étre social comme il
le poétisait. Sa cousine Anne-Marie Asselin et son mari
Gualbert Tremblay lui procurent I'aide nécessaire dans
les moments les plus difficiles.

En 1974, la Congrés de la CSN adopte le chainon de
Gauguet comme logo, mais on ne linvite pas 3 cette
occasion et on ne mentionne méme pas son nom. Il
travaille bénévolement pour la Superfrancoféte de 1974
a Québec et il décide de recommencer sa carriére en

UNE LANGUE DE CHEZ-NOUS

Par Serge Gauthier

GasTON BERGERON. Discours simple! Mots du Saguenay

et de Charlevoix entendus, perdus et retrouvés. Québec,
PUL, 2017. 235 p.

Le parler populaire de Charlevoix étonne souvent. Ici,
les vieux mots survivent encore et il n'y a aucune raison
d’en avoir honte. Ils sont plutée un héritage, une cou-
leur locale, un relent d’un passé pas si lointain. Charle-
voix a longtemps été une région isolée et cela a permis
notamment de sauvegarder des expressions franqaises
d’hier que souvent nous méconnaissons bien qu'elles
soient encore parfois d’usage courant. Ainsi, le livre in-
ticulé Discours simple paru récemment aux Presses de
I'Université Laval de l'auteur Gaston Bergeron — un

peintures et en dessins, mais ce réve est sans lendemain.
Lartiste a cédé sa place & 'homme indigné. Gauguet
voulait que les artistes aient de meilleures conditions
pour créer; que leurs ceuvres soient mieux protégées,
surtout celles dans I'espace public; que le patrimoine
culturel et architectural de Montréal soit protégé; et que
les droits d’auteurs des artistes soient encadrés. Il a sug-
géré qu'un montant de 1% soit accordé pour une ceuvre
artistique lors de la construction de nouveaux édifices

gouvernementaux. Ce coup-13, il I'a réussi et ce sera la
loi du 1% du Ministére de la Culture.

Les réflecteurs de sa vie s'éteignent en 1986, i I'ige
de cinquante ans. Sa pierre tombale porte son nom
de baptéme, Jean-Marie Larouche. Son nom d’artiste,
Gauguet, allait disparaitre.

J’ai n'ai rencontré ce cousin de seize ans mon ainé que
quelques fois, lorsqu’il venait avec son chien i la maison
rencontrer mon pére, Antonio Larouche. Mais jamais
il n’a parlé de son parcours artistique. Il ne s’est jamais
vanté de ses succés. Il n'a jamais mentionné qu'il avait
étudié a Paris, ni qu'il avait été un sculpteur reconnu. Il
montrait timidement ses dessins réalisés sur du papier
de la Donohue. Si javais su qu'il était artiste, et un ar-
tiste engagé, je 'aurais aimé davantage.

Pour terminer, cet ouvrage qui comble un vide impor-
tant dans Ihistoire des arts visuels au Québec s'adresse
aux gens de Charlevoix et aux artistes et aux étudiants
en histoire de l'art. Sans ce livre, Gauguet serait oublié
pour toujours, comme beaucoup trop d’autres artistes
Pont été. Merci & Serge Gauthier pour avoir préservé
le souvenir de Jean-Marie Larouche, dit Gauguet, cette
étoile filante de notre patrimoine artistique et culturel,
et de contribuer ainsi 4 garder notre mémoire vivante et
vibrante.

linguiste possédant une grande expérience de recherche
— est un précieux outil qui, sans étre un dictionnaire
trop érudit et difficile d’accés, sait nous livrer avec une
grande expertise toute la richesse de ce langage ancien
encore présent jusqu’a nos jours.

Le titre de I'ouvrage est particuli¢rement bien choisi.
Nul besoin de préciser ce qu'est un « discours simple »
4 un charlevoisien d’origine! Pourtant, dans le livre de
Gaston Bergeron, on apprend que ce peut étre « une
déclaration ou réplique déplacée, inattendue » sous la
forme d’un nom ou encore comme une interjection ou
« une réplique A une déclaration que I'on désapprouve ».
Comme par exemple : « arréte de faire ton discours sim-
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ple et reste pour le souper! ». Le sens connu est bien
1a; Pexpression populaire commune dans Charlevoix
trouve de ce fait une description précise susceptible
d’étre comprise méme par une personne ne connaissant
pas les expressions si typiques de notre région. Clest la
un riche apport de ce livre trés documenté qui ne nous
écrase pourtant pas de son trop lourd savoir.

Gaston Dergeron

Discours
simple!

M
mod e

RS s o D

Et des mots populaires de Charlevoix il y en a dans cet
ouvrage! J'en ai cherché de nombreux et ils s’y sont tous
retrouvés : chouenne (bavardage léger et amusant); chas-
sepinte (casserole); bombe (bouilloire & eau); mal-au-
coeurreux (qui a le dégor facile); malavenant (personne
aux manieres détestables); pichous (chaussures d’origine
amérindienne); pichenolle (petuche); marche-a-terre
(sorte de trépigneuse ol I'animal au sol actionne...
une roue motrice...); croquesignole (croquignole, pa-
tisseric frite de pite en tresse...); déplatonner (défaire
des balles de fil ou encore dans un autre sens radoter).
Il serait possible de citer ainsi longuement, mais nous
vous laissons le plaisir de chercher les mots et les sens
dans ce petit dictionnaire facilement accessible et amu-
sant a consulter. Je crois cependant que le mot menique
présent dans la région de La Malbaie aurait pu avoir
une définition plus large que celui de voyou offerte dans
cet ouvrage. Nous citons d’ailleurs dans notre recueil
de poésies Meniques paru aux Editions Charlevoix
en 2012, la définition de I'abbé Alexis Mailloux dans
sa vénérable Histoire de I'ile aux Coudres qui décrit :
« ces féroces poissons que les habitants de 'ile appellent
Miniques. »... Aurait-on pu y voir un lien avec le mot
menique retrouvé a La Malbaie dont la population se
compose pour beaucoup de familles d’anciens résidents
de I'ile aux Coudres? Surtout que ce mot menique n'est
aucunement en usage a Baie-Saint-Paul dont le peuple-
ment préceéde celui de lile aux Coudres? Lhypothése
serait a étudier et jaurais aimé que le mot menique si
typique soit donc mieux défini. Il aurait sans doute été
possible de resserrer encore le contenu de cet ouvrage et
de mettre 'emphase sur des mots encore plus significa-
tifs qui se perdent sans doute dans un ensemble parfois
trop général.
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Il faut dire que la partie faible de cet ouvrage reste la
mise en contexte historique placée au début du docu-
ment. En fait, il serait possible de dire qu'il ne se re-
trouve pas vraiment d’analyse en ce domaine. Ce qu'on
y trouve est sans grande valeur et sans trop de précision.
Il aurait été intéressant ainsi de détacher quelque peu le
Saguenay — Lac-Saint-Jean de Charlevoix. Tous les mots
de Charlevoix n'ont pas nécessairement voyagé avec les
premiers colons charlevoisiens du milieu du 19° siecle
vers le Saguenay — Lac-Saint-Jean; d’autres expressions
sont nécessairement apparues sur le nouveau territoire.
Il aurait été intéressant de chercher des liens, mais aussi
des différences. Cela aurait pu s'appuyer tout particu-
licrement sur I'étude du vocabulaire charlevoisien faite
par Marius Barbeau et publiée en 1917 sous le titre Au
pays des gourganes et je serais curicux de voir combien
des expressions recensées par Barbeau se sont retrouvées
au Saguenay puis au Lac-Saint-Jean. Est-ce trop difhcile
de penser a une telle recherche? Certes, il serait risqué
de l'entreprendre avec le peu de données historiques
que contient l'ouvrage de Gaston Bergeron, mais la
question est quand méme posée pour des linguistes de
I'avenir peut-étre?

Par ailleurs, la section sur les particularités de pronon-
ciation traditionnelle en introduction est fort éclairante.
Notamment, par exemple, quand la consonne d dans
diable devient g dans guidble ou encore quand le | de-
vient un n dans canegon au lieu de calecon. Des tour-
nures de ce type sont nombreuses dans le parler popu-
laire charlevoisien, mais il semble que cela n'en fait pas
nécessairement quelque chose de régional. Il y a I3 une
sorte d'incertitude dans I'ensemble de la démonstra-
tion de l'ouvrage : s'agit-il vraiment de régionalismes
ou ces mots et expressions peuvent aussi se retrouver
ailleurs au Québec ou dans la francophonie? La-dessus,
le travail de Gaston Bergeron pour précis qu'il soit laisse
une certaine incertitude propre a des livres contenant
des énumérations de mots, auxquels ne se joint pas une
analyse sociolinguistique régionale plus élaborée. Clest
peut-étre trop demander a un ouvrage de vulgarisation
de ce type ol 'on effectue en fait une « collection de
mots », mais il s'agit quand méme d’un livre savant, il ne
faut pas I'oublier. Ce n'est pas un défaut grave, mais di-
sons que 'amateur de mots anciens un peu plus curieux
reste en quelque sorte sur son appétit.

Je me souviens de mon passage & Montréal, alors que
j étais encore adolescent dans les années 1970 et com-
ment mon accent de charlevoisien y paraissait étranger.
De méme, je ne parvenais pas souvent a saisir les nom-
breux anglicismes que contenait le langage des habitants
de Montréal. De tels écarts au niveau du langage entre
les diverses régions du Québec sont aujourd’hui réduits
et le frangais plus normatif s’y impose un peu partout. Il
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est bon quand méme de se rappeler du parler de nos an-
cétres, de savourer leurs expressions imagées et ce livre
de Gaston Bergeron est ainsi un moyen facile d’effectuer

cette découverte d’une langue bien de chez-nous si riche
et remarquable que nous aurions grand tort de I'oublier
complétement.

LA CONQUETE ET LA POLITIQUE COLONIALE FRANCAISE

Par Christian Harvey

MicHEL BRUNET. La France impériale et la Nouvelle-
France. Un regard neuf sur 1759. Montréal, Editions
Pierre Tisseyre, 2017. 309 p.

| LA FRANCE IMPERIALE

NOUVELLE-FRANCE |
Un regard nenf'sur 1750 |
| cvmmms

EDIMONS =7
rar rissevee AR

omme le rappelait I'historienne Louise Dechéne, la

Conquéte de 1759 constitue un domaine d’études
avec une « circulation intense » chez les historiens
québécois; on ne compte plus les ouvrages consacrés a
cette période historique avec un intérét toujours renou-
velé particulicrement depuis 2009 avec la commémora-
tion des 250 ans de la bataille des Plaines d’Abraham.
Si bien que nous pourrions croire qu'il est aujourd’hui
difficile de venir ajouter de nouvelles picces a I'édifice
mémoriel. Et pourtant...

En 2015, j’ai publi¢ un court ouvrage consacré a Char-
levoix et la Conquéte anglaise qui tentait de mettre en
lumiére le role stratégique de la région dans les évé-
nements militaires de 1759. Dans un essai récent, La
France impériale et la Nouvelle-France. Un regard neuf
sur 1759, Michel Brunet nous offre un regard original
moins sur la Conquéte elle-méme que sur ce qui a puau
préalable en déterminer I'issue.

A ne pas confondre avec son homonyme, Ihistorien de
I'Ecole de Montréal (décédé en 1985), Michel Bruner a

fait carri¢re au ministére des Relations internationales
du Québec de 1979 i 2008. D’une certaine maniére,
son parcours professionnel a grandement fagonné sa
maniere d’aborder I'histoire de la Nouvelle-France par
le truchement d’une approche issue des sciences poli-
tiques et des études en relations internationales. Il est
significatif que son préfacier soit le politologue Louis
Balthazar, qui saisit mieux que quiconque 'objet de la
réflexion de Michel Brunet et dont on peut constater
I'influence sensible sur cet ouvrage qui loin de se borner
a énumérer des faits, comme trop d’ouvrages du genre,
désirent les transcender afin d’en découvrir la logique
interne.

Pour prendre une formule simple, histoire de la Nou-
velle-France et sa conclusion (la Conquéte) découlent
essentiellement selon lauteur des insuffisances, du
point de vue des habitants de ses colonies d’Amérique
du Nord, de la politique de la monarchie frangaise du
17¢ et du 18 siecles qui ont grandement fragilisé leur
destin. Assemblage disparate de territoires composant
plus de la moitié de 'Amérique du Nord, le développe-
ment de la Nouvelle-France été mis au second plan
en raison des ambitions mondiales de la France et des
guerres qui en découlent i partir de 1689. Il en a ré-
sulté un territoire trop vaste a protéger, une économie
chancelante, avec une population réduite, fortement
militarisée, possédant une voix quasi inexistante auprés
de la Métropole et menacée un jour ou l'autre par les
colonies anglaises voisines populeuses et économique-
ment prosperes.

Les amateurs d’histoire trouveront dans cet ouvrage une
description compléte de la politique coloniale frangaise
au 17¢ et au 18 siecles qui éclaire le contexte plus global
de la Conquéte de 1759. Mais comme nous le rappelle
P'auteur en conclusion, malgré ses débuts modestes une
société originale et prospere, le Québec, est née sur ces
« quelques arpents de neiges » (Voltaire).
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